
Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH
Menu du Lundi 6 Mai au Mardi 7 Mai 2024

Lundi 6 Mai Mardi 7 Mai

Concombres , Vinaigrette
Pâté de campagne , Cornichons

Carottes râpées

Friand au fromage
Salade verte , Vinaigrette

Tomates , Vinaigrette

Carbonara de champignons et parmesan AOP
Pasta party carbonara au jambon Label Rouge

Rougails saucisses fumés
Dahl de lentilles corail

Spaghettis
Petits pois aux oignons

Courgettes braisées
Riz créole

Emmental
Yaourt nature Bio

Tomme noire
Yaourt nature Bio

Yaourt aux fruits
Fruit de saison

Éclair au chocolat

Fruit de saison
Liégeois vanille

Compote de pommes

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - Plat signature



Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH
Menu du Lundi 13 Mai au Vendredi 17 Mai 2024

Lundi 13 Mai Mardi 14 Mai Jeudi 16 Mai Vendredi 17 Mai

Chiffonnade de batavia au
maïs , Vinaigrette

Radis rose , Beurre
Saucisson à l'ail

Tomates , Vinaigrette
Macédoine de légumes au

fromage blanc et curry
Salade de pennes au thon et

basilic , Vinaigrette

Carottes râpées , Vinaigrette
Pizza au fromage

Taboulé

Salade de pommes de terre,
persil et oignon rouge ,

Vinaigrette
Chiffonnade de salade verte

et croûtons , Vinaigrette
Oeuf mimosa

Sauté de poulet au curry
Chipolatas aux herbes

Jambon braisé
Pêche du jour

Pasta party Bolognaise
Sauce aux 3 fromages

Filet de colin MSC , Sauce à la
crème

Cordon bleu de dinde

Brocolis aux oignons
Semoule

Frites
Courgettes braisées

Tortis
Haricots beurre persillés

Fondue d'épinards à l'ail
Riz pilaf

Assortiments de fromages
Yaourt nature Bio

Assortiments de fromages
Yaourt nature Bio

Assortiments de fromages
Yaourt nature Bio

Assortiments de fromages
Yaourt nature Bio

Fromage blanc à la confiture
Fruit de saison

Crème dessert caramel

Fruit de saison
Yaourt aromatisé

Gâteau au chocolat du chef

Clafoutis aux abricots
Fruit de saison

Compote de pommes

Salade de fruits
Fruit de saison
Suisse fruité

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - Plat signature


